HOTEL - RESTAURANT

HOHENTWIEL

Suppen / Vorspeisen

Tagessuppe / bitte bei der Bedienung abfragen / 5,50
Rinderkraftbriihe / Krauterfladle / Gemusestreifen / 1,3,7,9 5,80
Klare Champignonsuppe / Champignons / vegan 5,80
Mediterrane Champignons in Olivendl / Ofenfrisches Baguette 12,50

Gerauchertes Schweinefilet / Tomaten-Pesto-Butter / Frisches Baguette / 7,88m 13,80

Hausgebeizter Graved Lachs / Wasabi-Meerrettich-Creme / Toasttaler / 46,79,12 14,50

Salate
Kleiner Vorspeisensalat / vom Buffet / 6,30
Reichenauer Salatvariation / 10,80

wahlweise auch mit:

gebackenen Zanderknusperli / Remouladensauce / 3,4,6,8,0.E 17,80
geraucherter Hahnchenbrust / m 19,50
Lachsfilet vom Grill / 4 21,50
Rumpsteak / Angus Weiderind / Krauterbutter / 7 25,80

Dressing wahlweise: Apfel-Balsamico 10/ Frenchdressing 3,10/ Essig-Ol 10

Kindergerichte

Spatzle / Bratensauce 1,39 / Pommes / Ketchupk 5,50
Kartoffelpuffer / Apfelmus 1. 7,50
Schweineschnitzel / Pommes Frites / Ketchup 1,3k 9,00
Zanderknusperli / Pommes Frites / Remouladensauce / 34,680, 9,50

Fiir Anderungen der Beilagen berechnen wir 1,00€.
Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen MwsSt. Fiir Verpackungsmaterial berechnen wir 0,80€ p. Stiick.
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Fisch / Vegetarisch
Késespatzle mit Rostzwiebeln / Salat vom Buffet / 1,37 18,80
Matjesfilet ,Hausfrauenart / Gurke, Apfel, Zwiebel / Kartoffeln / 4,7 16,80
Kabeljaufilet / Zitronen-Safran-Sauce / Fenchelgemuse / Butter-Dill-Reis / 4,7 27,50
Norwegisches Lachsfilet / Wasabi-Hollandaise / Blattspinat / Gnocchi / 4,780 28,50

Geschmortes / Gegrilltes

Schnitzel vom Schweinertcken / Wiener Art / Pommes frites / 1,3 15,80/ 19,80
Kleiner Salat vom Buffet

Geflllter Spiebraten vom Schwein / Bratensauce / Karottengemuse / 16,80 /20,80
Spatzle / 13Mm

?BeBr%u“?herte Hahnchenbrust / Krauter-Hollandaise / Blattspinat / Gnocchi / 23,50
Geschmorte Lammhaxe / Cherry-Sauce / Speckbohnen / Spatzle / 1,3 27,80
Schweinemedaillons im Speckmantel / Steinpilz-Rahmsauce / 1,3,7,m 19,50/ 23,50
Zapfenkroketten

Kalbsbraten / Pfeffer-Rotweinsauce / Karottengemiise / Spéatzle / 13,7 21,50/ 25,50
Rumpsteak / argentinisches Weiderind / Speckbohnen / Rostinchen /7,9 28,50

Pfeffer-Rotweinsauce

Sie wiinschen Ketchup oder Mayonnaise zum Essen, wird separat mit 0,50€ pro Portion berechnet.

Einige Gerichte auch als Seniorenportion erhiltlich. Fiir Anderungen der Beilagen berechnen wir 1,00€.
Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen MwsSt. Fiir Verpackungsmaterial berechnen wir 0,80€ p. Stiick.
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Vesper
Schweizer Wurstsalat / Kase / Garnitur / Bauernbrot 1,3,10,C,G 10,80

Vesperteller / Blut- und Leberwurst / Schwarzwalder Schinken / Pfefferbeiler/ 12,80
Butter / Garnitur / Bauernbrot / 3,9,10m

Dessert

Affogato al Café / Espresso / Vanilleeis 3,7 4,80
3 Kugeln Eis / Eis mit Sahne 1,3,7 4,80/5,80
Kindereis / Smarties / Sahne 1,3,7,8A 4,50
Eiskaffee / 2 Kugeln Vanilleeis / Sahne 1,37 5,80
Eis & Heiss / Vanille- und Schokoladeneis / warme Kirschen / Sahne / 1,3,7,8 8,20

Mandelsplitter

Beeren-Traum / Vanille,- Schoko und Walnusseis / Beerenragout / 1,3,7,8 8,50
Vanillesauce / Sahne

Rote Beete - Honig-Creme / 7 8,50
Pfefferminz Panna Cotta / Himbeersauce / 7, 440 8,50
Gebackener Apfelstrudel / Vanillesauce / Walnusseis / Sahne 1,3,7,8 9,50
Wartezeit 15 Minuten

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe Allergene

A. mit Farbstoff 1. Gluten haltiges Getreide (A:Weizen, B:Roggen, C:Gerste,

B. mit Konservierungsstoff D:Hafer, E:Dinkel, F:Kamut oder Hybridstdmme davon)

C. mit Antioxidationsmittel 2. Krebstiere

D. mit Geschmacksverstarker 3. Eier 4. Fisch 5. Erdnisse

E. geschwefelt 6. Soja 7. Milch und Milchprodukte (einschlieflich Laktose)
F. geschwarzt 8. Schalenfriichte (A:Mandel, B:Haselnuss, C:Walnuss, D:Cashew,
G. mit Phosphat E:Pecanuss, F:Paranuss, G:Pistazie, H:Macadamianuss und

H. mit MilcheiweiR (bei Fleischerzeugnissen)  1:Queenslandnuss)

1. koffeinhaltig 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen

J. chininhaltig 12. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als
K. mit SiBungsmittel 10 mg/kg oder 10mg/I

L. gewachst 13. Lupinen

M. gepokelt 14. Weichtiere

Fiir Anderungen der Beilagen berechnen wir 1,00€. Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.



VeggieWochen
am Westlichen Bodensee

14. Februar —29. Marz 2024
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Karotten-Ingwersuppe
mit Pastinakenchips

Vegan, Gluten- und Laktosefrei

6,20€

Geflammte Ziegenkasetaler

an Zwergorangen-Kompott und Salatbouquet
auch als Hauptgang auch erhaltlich 19,50€ / 7,10

14,50€

Maultaschen mit feinem Gemise

auf mediterraner Sauce und Rucola
Vegan,1,6

16,50€

Gebackene Risottoballchen
auf Ratatouille-Gemuse und Pastinaken

Vegan / Laktose- und Glutenfrei

17,80€

Weinempfehlung

2021 Hohentwieler Hohenrausch
Symbiose aus Graub- und Weillburgunder
Weingut Vollmayer, trocken

0,201 6,80€ / 0,751 23,50€
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